C/C/ﬂbj Restaurant

NUOND Primon

&q A AU Aperitifs

90 Prosecco (VALDO Brut)- 0,1l 6,50
o1 Prosecco (VALDO Rosé)- 0,1l 7,00
92 Martinit bianco, rosso oder dry 5cl 5,50
93 Sherry medium oder dry 5cl 5,00
94 Cynar 5cl 5,00
95 Campari3 5cl 5,00
96 Aperol3 5cl 5,00
97 Sanbitter-¢ 0,1l 5,00

bitterer, alkoholfreier Aperitif
mit Orangenscheibe & Eis

98 Crodino 0,1l 5,00
alkoholfreier Aperitiv mit Orangenscheibe & Eis

100 Aperol Spritz3t 0,2l 8,00
Aperol mit Prosecco, Soda & Eis

101 Hugo3* 0,2l 8,00
Prosecco mit Holunderblutensirup, Limettensticken,
frischer Minze, Soda & Eis

103 Cynar Spritz* 0,2l 8,00
Cynar mit Prosecco, Soda & Eis

104 Rosato Mio3t 0,2l 8,00
Ramazotti Aperitivo Rosato, Prosecco, Soda,
frischer Basilikum & Eis

105 Campari Tocco Rosso3t 0,2l 8,50
Campari, Holunderblitensirup, Prosecco,
frische Minze & Eis

106 Lillet Tonic?- 0,2l 8,50



ﬁq W Vorspeisen

1

Caprese di Buffala® 12,90
Buffelmozzarella auf Rucola mit hausgemachtem Basilikumpesto
und Cherrytomaten

Vitello Tonnato®¢ 14,90

Rosa gegartes Kalbfleisch diinn geschnitten mit Thunfischcreme,
Kapernbeeren und Kapern Nonpareilles

Carpaccio di Manzo® 15,50

Hausgebeiztes Rinderfilet in Scheiben mit Truffelremoulade,
Rucola, gerostete Pinienkerne und Parmesan

Antipasti Vegetale€ 11,90

Gegrilltes und eingelegtes Gemuse mit groBen Oliven,
Kapernbeeren und Boconcini di Buffalla

Antipasti Misto® 15,50
Gegrilltes und eingelegtes Gemuse mit Oliven, Kapernbeeren, Vitello
Tonnato, Parmaschinken, Boconcini di Buffalla & Spianata Calabrese

Als Ergangng guin (e ¢ Gr

7

Focaccia”® 8,00
Pizzabrot mit Rosmarin und Olivendl

Portion Oliven 7,50

Assortimento di Formaggio®H 16,90
Kaseplatte mit verschiedenen Kasesorten,
Walnuissen und Feigensenf

"Die Salate werden mit
Salate Balsamico-Honig-Vinaigrette serviert

11

12

13

14

15

16

Kleiner gemischter Salat 6,90
mit Cherrytomaten

Rucola e Parmigiano® 10,90

Rucolasalat mit gerdsteten Pinienkernen, Cherrytomaten
und Parmesankase

Gemischter Salat 10,50
mit Cherrytomaten und roten Zwiebeln

wahlweise mit

Thunfischstiicken und Boconcini di Buffala®¢ 13,90
gebratenen Lachstreifen (100g)° 15,50
gebratenen Garnelen mit Knoblauch, 16,50

Peperoncini und Limetten®

mit gegrillten Kalbsriickenscheiben (1009) 16,50



Nudelgerichte

*Unsere Pasta sind frisch, hausgemacht und ohne Konservierungsstoffe

20

21

22

23

24

25

26

27

Spaghetti Aglio, Oglio e Peperoncini*
mit Knoblauch, Olivenél extra Vergine, Peperoncini
und Petersilie

Spaghetti alla Carbonara*<¢
mit Pancetta (Bauchspeck), Eigelb und Parmesankase

Maccheroncini all’ Arrabiata?

Réhrennudeln mit Knoblauch, Peperoncini
und Tomatensauce

Tagliatelle alla Genovese”©

Bandnudeln mit hausgemachtem Basilikumpesto,
Zucchini und Parmesan

Maccheroncini Vitello*

Réhrennudeln mit Kalbsruckenstreifen, Champignons
und pikanter Thymianjus

Tagliatelle Primo*Bt-
Bandnudeln mit Garnelen, Knoblauch, Cherrytomaten,
Petersilie in WeiBweinsauce

Tagliatelle con Salmone*P¢
Bandnudeln mit frischen Lachswdurfeln, Knoblauch,
Frdhlingslauch in Hummercremesauce

Tagliatelle con Polo*¢

Bandnudeln mit Maishahnchenbruststreifen .Supreme®,
getrockneten Tomaten, Parmesansauce und Rucola

11,90

14,50

12,90

14,50

15,90

17,50

15,90

15,90



o Py

"Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarella belegt

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

40

41

42

43

Pizza Margherita*®
mit frischen Basilikum

Pizza Prosciutto*¢
mit Kochschinken™

Pizza Salami*¢
mit Salami

Pizza FunghiA®
mit frischen Champignons

Pizza Sicilia*?.¢

10,50

12,00

12,00

12,00

13,90

mit Sardellenfilets, Kapern Nonpareilles, roten Zwiebeln und Petersilie

Pizza Quattro Stagioni*¢

mit Salami, Artischocken, frischen Champignons
und Taggiasca Oliven

Pizza Gorgonzola*®
mit Gorgonzola und Spinat

Pizza Vegeteria*®
mit frischem Tagesgemuise vom Crill und Petersilie

Pizza Tonno*P¢
mit eingelegten Thunfischstiicken und roten Zwiebeln

Pizza Diavolo*¢
mit Spianata Calabrese, Taggiasca Oliven und roten Zwiebeln

Pizza Salmone*P¢
mit Lachswaurfel, Knoblauch und Fruhlingslauch

Pizza Primo®A¢
mit Garnelen, Knoblauch und Petersilie

Pizza Parma*¢

mit Parmaschinken, Rucola, Cherrytomaten,
und Parmesankase

Pizza Buffala*®
mit Boconcini di Buffala, Rucola und Cherrytomaten

13,90

13,00

13,00

13,90

14,90

15,90

17.50

15,90

14,50

Sie kénnen gegen Aufpreis lhre Pizza erganzen.
(bitte fragen Sie hierzu das Personal)




COI)U/W Fleischgerichte

51

52

53

Maishahnchenbrust ,,Supreme™ 22,50

mit pikanter Thymianjus an Tagesgemuse
und Rosmarindrillingen

Saltinbocca alla Romana*©¢ 24,50
Dunn geschlagene Kalbsmedaillons mit Salbei und Parmaschinken
belegt in Salbeijus an Tagesgemuse und Rosmarindrillingen

Argentinisches Rumpsteak vom Grill (2209)¢ 27,90
mit TagesgemuUse, Rosmarindrilligen und Krauterbutter

PQW Fischgerichte

61

62

63

Salmone alla GrigliaP 23,90

Lachsfilet (2009) vom Grill mit Zitronendl, Tagesgemuse
und Rosmarindrillingen

Salmone al Limone®¢ 25,90

Lachsfilet (200g) mit Zitronenbuttersauce, Tagesgemuse
und Rosmarindrillingen

Gambero alla Griglia® 28,50

Garnelen vom Grill mit Zitronendl, Aioli, Tagesgemuse
und Rosmarindrillingen

@’ﬁ&'ﬁ Dessert

71
72
73
74

TiramisuA Gk 7,50
Panna Cotta® 7,50
Mous au Chocolat®¢ 8,50

Mandel Parfait"¢:3 8,50



%@Uﬂﬂ/\ﬂ& CCM Warme Getranke

112
113
114
115
116
117

118
119

W W Erfrischungsgetra
2

121
122
123
124
125
126

127
128
129

130
131
132
133

134

W 0& W/ Safte & Nektare
2

141
142
143
144
145
146

Cafe Lungo
Espresso

Espresso Macchiato®
Espresso Doppio
Espresso Coretto
Cappuccino®

Latte Macchiato®

Tee (verschiedene Sorten)

Cioccolata CaldaCHeise Schokolade

Coca-Cola3+
Coca-Cola light*3413
Fanta3®

Sprite

Spezi34+*®
Saftschorle

Schweppes Bitter Lemon?
Schweppes Tonic Water?
Schweppes Ginger Ale?

S.Pellegrino ital. Mineralwasser
S.Pellegrino ital. Mineralwasser
Acqua Panna ital. Mineralwasser
Acqua Panna ital. Mineralwasser

Malztrunk?:3

Apfelsaft

Orangensaft
Bananennektar
Kirschfruchtsaftgetrank
KiBa

Rhabarbersaft

Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse

Glas

Glas

Tasse

0.2l

3,20
3,20
3,20
3,20
3,20
3,20

FL. 0,2l
FL. 0,2l
FL. o,2L

FlLo,25L
FL. 0,751
FL 0,251
FL 0,251

FL. 0,33l

0.2l

3,20
3,20
3,20
3,20
3,20
3,20

anke

3,50
3,00
3,50
4,50
5,00
4,00
5,00

3,50
5,00

5,20
5,20
5,20
5,20
5,20
5,20

3,50
3,50
3,50

3,20
6,50
3,20
6,50

4,50

5,20
5,20
5,20
5,20
5,20
5,20



(%fm Biere

151  Konig Pilsener vom Fass* 0,3l 4,20

152 Konig Pilsener vom Fass* 0,5 5,50

153 Benedikter WeiBbier* FL 0,5 5,50
Dunkel, Hefe oder Hefe alkoholfrei

154 Erdinger WeiBbier* FL 0,5 5,50
Kristall

155 Konig Pilsener alkoholfrei* FLo33l 4,20

156 Kostritzer Schwarzbier* FLo3sl 4,20

158 Alsterwasser” Bier mit Sprite 0,3l 4,20

159 Alsterwasser” Bier mit Sprite 0,5l 5,50

’Waw

191 Vecchia Romagna ital. Brandy 4cl 5,00
192 Rémy Martin V.S.0.P. cognac 4cl 6,00
193 Jim Beam3 Bourbon Whiskey 4cl 7,00
194 Jack Daniel’'s3 Tennessee Whiskey 4cl 7,00
195 Ballantine’s Finest3 scotch 4cl 7.50
196 Chivas Regal3 scotch 12 years old 4cl 8,00
197 Tullamore D.E.\W.3 Irish Whiskey 4cl 8,50

"Alle Longdrinks werden mit Softdrink auf 0,2l aufgefullt

240 Campari? Orange oder Soda 4cl 7,50
241 Gin Tonic? 4acl 8,50
242 Wodka Lemon? 4cl 8,00
243 Whiskey Cola3+ 4cl 8,50
244 Cuba Libre34 4cl 9,50
246 Negroni (wird nicht mit Softdrink aufgefullt) 9,50

3cl Campari3, 3cl Gin, 3cl Wermut, Orangenzeste & Eis



Fappe

231
232

233

234

235

236

237

238

201
202
203
204
205
206
207
208
209
210

Grappa Hausmarke

Grappa Chardonnay so%vol.
rein und weich mit leichtem Krauteraroma

Grappa Moscato 4o%vol.
Typisches Muskataroma mit Rosenaromen

Grappa Gavi di Gavi so%vol.
eine dezente Nuance von Bittermandel, wirzig

Grappa Barrique 43%vol.
weicher, harmonischer Geschmack
mit Anklange von Obst und Vanille

Grappa Barolo so%vol.
trocken, leichtes Tannin mit Anklangen
von Johannisbeeren und Waldfrtuchte

Grappa Brunello 4s%vol.
Bouget erdig und schwer, angenehm
harmonischer Geschmack

Grappa di Amarone 4o%vol.
warmes, einladendes Aroma mit Anklangen
von Kirschen und roter Frucht

Amaretto3?
Sambuca
Ramazzotti3
Amaro Averna3
Montenegro
Fernet Branca
Italicus
Limoncello3
Frangelico

Baileys Irish Cream34¢

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

4,00
5,00

5,50
6,00

6.50

7,50

8,00

9,00

4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,00
4,50



VU/U'/ A(Hfﬂ; Offene italienische Weine

%W—Wﬁ}il

0.1l 0,2l FLO,75l
161 Chardonnay Italia* 4,90 6,50 21,00
Veneto Villa Rocca IGT
Leichter Sommerlicher Wein aus Venezien
mit milder Saure und angenehmer Birnenfrucht
163 Grillo & Inzolia- 4,90 6,90 23,00
Terre Siciliane IGT, Cataldo
WeiBer Blutenduft, wlrziger aromatischer Geschmack
169 Bardolino Chiaretto"- 4,90 6,90 23,00
Veneto Villa Rocca DOC
Leichter rotfruchtiger Rose vom Gardersee, mild und suffig
Rosso ~ Red
171 Montepulciano 4,50 6,50 21,00
Veneto Villa Rocca DOC
Reinsortiger Montepulciano mit saftiger Beerenfrucht
und harmonischer Art
173 Nero d'Avola- 4,90 6,90 23,00

Terre Siciliane IGT, Cataldo
Intensives Rot, vollmundig, frisch und pikant, trocken

179

Weinschorle- 5,90
weil oder rot



Haschenwane

W

2021

2021

2019

2020

2020

2020

2020

Ros¢

2021 "

2021

Pinot Grigio DOC 0,75
Endrizzi, Trentin

Pinot Grigio der kraftigeren Art! Ein alpiner Wein:
Erfrischend und anregend mineralisch am Gaumen.

“I Frati” Lugana DOC 0,75
Ca dei Frati, Lombardei

Frisch und geradlinig, mit groBer Finesse und Eleganz.
Zarter Duft nach weiBen Bluten, Aprikosen und Mandeln.

Sauvignon Friuli Aquileia DOC 0,75l
Tenuta Beltrame, Friaul-Julisch Venetien

Typischer Sauvignon blanc mit den unverkennbaren
Aromen von frischem Gras und Stachelbeere. Herzhaft,
wurzig, trocken.

Gavi DOCG 0,75l
Az. Vitivinicola La Zerba, Piemont

Der Klassiker aus dem Piemont mit feinem Blutenduft,
eleganter Frische und feiner Mineralitat.

Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC o751
Azienda Santa Barbara, Marken

Klassischer WeiBwein aus Mittelitalien, frisch,

wurzig,mit feinem Schmelz, unkompliziert und stffig.

Vermentino di Sardegna 0,75

DOC ,Costamolino®

Antonio Argiolas, Sardinien

Heller, brillianter WeiBwein, duftiges, feinblumiges
Bouquet mit zarter Mandelnote und exotischen
Fruchteindrlcken. Trocken und nachhaltig.

Riesling QW trocken, “"Heartbreak™ o751
Weingut Frank Brohl, Punderich, Mosel

Feiner Aprikosenduft und ein Hauch von Wiesenkrautern,
lebhaft und spritzig mit Fruchtschmelz am Gaumen.

Der Name zielt auf die traditionell an der Mosel
angewandte Fruchtrutenbindung in Herzform.

Dalis"rosato Vigneti 0,75
delle Dolomiti IGT

Endrizzi, Trentin

Rosé aus der alten Trentiner Rebsorte Teroldego,

frisch und fruchtig, mit Aromen von Himbeeren und Veilchen.

Rosa dei Frati 0,75
Rivierea del Garda Classico DOC, Ca dei Frati

Frisch, zart und energisch am Gaumen. Noten von
WeiBdornbluten und grinem Apfel. Rebsorten Groppello,
Marzemino, Sangiovese und Barbera.

29,50

42,50

35,00

33,00

27,50

39.50

27,50

30,50

42,50



P eliwcine

2019

2016

2019

2021

2021

2018

2019

2019

2015

Valpolicella, 0,75 36,50
Classico Appassimento DOC

Caterina Zardini, Venetien

Eleganter leichter und fruchtbetonter Valpolicella,

mit kraftigem Korper und ausgewogener Taninstruktur.

Amarone della Valpolicella DOCG 0,75 80,00
Classico Riserva, Caterina Zardini, Venetien

Duft nach frischen Waldfrichten und Krautern.

Am Gaumen rassig, kernig mit Wucht und Charakter.

Langes Finale mit Noten von reifen Kirschen..

Barbera Monferrato DOC 0,75l 39,50
Az.Agr. Bricco Mondalino, Piemont

Traditionell im HolzfaB bereiteter Rotwein aus der

Piemonteser Barbera-Traube. Gute Substanz und

Dichte, rotfleischige Frucht, feinunterlegt mit

suBer Krauterwurze.

Dolcetto d'Alba DOC ,,San Lorenzo" o751 37.50
Az. Agr. Brezza, Barolo, Piemont

Klassisch-traditioneller Dolcetto aus dem Piemont.

Mit animierenden fruchtigen Aromen von Erdbeeren

und Himbeeren und einer ausgezeichneten Frische.

Nebbiolo Langhe DOC 0,751 45,50
Az. Agr. Brezza, Barolo, Piemont

Traditioneller Nebbiolo, helles Fuchsrot mit orangen

Reflexen. Im Geschmack viel Wurzigkeit und Aromen

von Waldbeeren.

Barolo DOCG 0,751 90,00
Az. Agr. Brezza, Barolo,Piemont

Barolo - der renommierte Wein aus dem Piemont

aus 100% Nebbiolo. In klassisch-traditionellem Stil ausgebaut,

sprich keine moderne Fruchtbombe, sondern ein Wein mit
balsamischen Noten, Tabak und getrockneten Bluten.

Der ideale Begleiter zu kraftigen Fleischgerichten.

Chianti DOCG Superiore 0,75 33,00
Fattoria Majnoni Guicciardini, Toskana

Vollmundiger Chianti mit dem Duft von Amarenakirschen,

Pflaumen und einer Prise Vanille, samtig und weich.

Rosso di Montalcino DOCG 0,751 49,00
Az. Agr. Capanna, Toskana

Der .kleine Bruder® des Brunello wird aus 100% der

vollmundigsten Sangiovese-Variante gekeltert. Der rund

einjahrige Ausbau in Eichenholzfassern bringt Wirze und

eine gute Geschmackslange.

Brunello di Montalcino DOCG 075t 111,00
Az. Agr. Capanna, Toskana

Einer der jungsten geschichtstrachtigen Weine der

Toskana. Kennzeichen sind lange Fassreife, Konzentration

und Geschmacksfulle gepaart mit Krauter- Gewurz- und

dunklen Steinobstnoten. Reife Tanninstruktur und sehr

langes Finale.



P elwene

2016 Cannonau di Sardegna 0,751 45,50
DOC ,Costera"

Antonio Argiolas, Sardinien

Dunkles Granatrot, mit feinem Duft nach reifen roten
Frichten, samtig und vollmundig am Gaumen.
Dahinter steckt die Rebsorte Cannonau.

2020 ,Faneros" Salice Salentino DOC 0,751 27,50
Torrevento, Apulien
Rotweincuvée aus den einheimischen Rebsorten
Apuliens: Negroamaro mit einer kleinen Zugabe
Malvasia Nera. Ein ,Charmeur" mit Aromen von roten
Frichten und feinen Gewurznoten.

2018 ,,Ghenos" Primitivo di Manduria DOC o751 33,50
Torrevento, Apulien
Reinsortiger Primitivo mit kraftigem Duft von dunklen
Frichten und Gewurzen, warm, weich und elegant
am Gaumen.

2018 Syrah Sicilia IGT 0,751 33,50
Alcesti, Sizilien
Reinsortiger Syrah, 6 Monate in Barriquefassern
ausgebaut. Klare, weiche Fruchtnoten mit einem Hauch
von Gewurzen.

Valdobbiadene Prosecco Superiore 0,75 40,00
Extra Dry DOCG Marca Oro Valdo

Valdobbiadene Prosecco Rosé 0,751 43,00
Extra Dry DOCG Marca Oro Valdo

MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT 0751 100,00
MOET & CHANDON ROSE IMPERIAL o751 120,00

Allergene & Zusatzstoffe

A) Glutenhaltiges Getreide, B) Krebstiere und Erzeugnisse daraus, C) Eier und Erzeugnisse daraus, D)
Fische und Erzeugnisse daraus, E) Erdnlsse und Erzeugnisse daraus, F) Sojabohnen und Erzeugnisse
daraus, G) Milch und Erzeugnisse daraus, H) Schalenfriichte und Erzeugnisse daraus, ) Sellerie und Er-
zeugnisse daraus, J) Senf und Erzeugnisse daraus, K) Sesamsamen und Erzeugnisse daraus, L) Schwe-
feldioxid und Sulfite, M) Lupinen und Erzeugnisse daraus, N) Weichtiere und Erzeugnisse daraus

1) mit StBungsmitteln, 2) chininhaltig, 3) mit Farbstoffen, 4) koffeinhaltig, 5) Taurin, 6) mit Antioxidations-
mitteln, 7) mit Phosphat, 8) mit MilcheiweiB, 9) mit Konservierungsstoffen, 10) gewachst, 11) geschwe-
felt, 12) geschwarzt, 13) enthalt eine Phenylalaninquelle (z.B. Aspartam), 14) mit Geschmacksverstarker
15) mit Nitritpokelsalz und Nitrat, ““Formfleisch-Schinken, aus Fleischstlicken zusammengefugt

Alle Preise inkl. MwSt. und Service. 5 HAUPTSTADT?MEDIEN

Tel: (030) 223 903 60 * 0163 190 34 89



